


Our 
Sharpening 
Standards

�t���3�F�T�U�P�S�F�������3�F�Q�B�J�S���C�F�G�P�S�F���T�I�B�S�Q�F�O�J�O�H

�t���-�P�O�H���T�U�S�P�O�H���G�J�O�F���Q�P�M�J�T�I�F�E���D�V�U�U�J�O�H���F�E�H�F

�t���#�V�S�S���G�S�F�F���D�V�U�U�J�O�H���F�E�H�F

�t���/�F�X���U�F�F�U�I���P�O���Z�P�V�S���T�F�S�S�B�U�F�E���L�O�J�W�F�T

�t���/�F�W�F�S���B���S�F�W�F�S�T�F���C�P�X

�t���"���1�&�3�'�&�$�5���G�M�B�U���U�B�Q�F�S�F�E���D�V�U�U�J�O�H���F�E�H�F

�t���"���1�&�3�'�&�$�5���C�P�X

�t���"���1�&�3�'�&�$�5���T�I�B�Q�F�E���C�P�M�T�U�F�S

�t���"���1�&�3�'�&�$�5���U�J�Q

�t���4�U�S�J�D�U���B�E�I�F�S�F�O�D�F���U�P���T�F�S�W�J�D�F���T�D�I�F�E�V�M�F�T

�t���%�F�E�J�D�B�U�F�E���U�P���$�P�O�T�J�T�U�F�O�D�Z

�i�1�&�3�'�&�$�5���&�%�(�&�w stocks a wide 
�B�T�T�P�S�U�N�F�O�U�P�G���$�I�F�G���U�P�P�M�T�
���U�I�F���I�J�H�I�F�T�U���R�V�B�M�J�U�Z��

Japanese and German knives, replacement 
�C�M�B�E�F�T���B�O�E���Q�B�S�U�T���G�P�S���Z�P�V�S���T�M�J�D�F�S�T�
���G�P�P�E��
processors, tomato slicers, immersion 

�C�M�F�O�E�F�S�T�
���N�B�O�E�P�M�J�O�T�
���C�V�G�G�B�M�P���D�I�P�Q�Q�F�S�T�
��
�W�F�S�U�J�D�B�M���D�V�U�U�F�S���N�J�Y�F�S�T�
���F�U�D������������

“�1�&�3�'�&�$�5���&�%�(�&�w���,�O�J�G�F���4�I�B�S�Q�F�O�J�O�H���N�B�L�F�T��
every knife perfect every time. Whether 
�Z�P�V�S���L�O�J�G�F���J�T���G�P�S�H�F�E�
���T�F�S�S�B�U�F�E�
���+�B�Q�B�O�F�T�F��
single bevel, carbon steel, laminated, 

�%�B�N�B�T�D�V�T�
���P�S���U�I�F���P�O�M�Z���L�O�J�G�F���P�G���J�U�T���L�J�O�E��
in the world we will flawlessly repair 

�B�O�E���T�I�B�S�Q�F�O���J�U���G�P�S���Z�P�V��
�1���0�����#�P�Y���������������t���-�P�O�H���#�F�B�D�I�
���$�B�M�J�G�P�S�O�J�B������������

�1�I�P�O�F�����	�������
���������������������t���'�B�Y�����	�������
������������������

(562) 895-6567

www.perfectsharpening.com


